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Gorzuchowianie w nadchodz±cy weekend zasmakuj± siê w serach............  

 

 

 Serach przygotowanych samodzielnie. 17 czerwca od godz. 17:00 w  ¶wietlicy wiejskiej w Gorzuchowierozpoczn± siê
warsztaty serowarskie. W  trakcie warsztatów przygotowany zostanie ser ¿ó³ty, ser mozzarella,  bundz, oscypek, mas³o, w
tym mas³o klarowane, ser topiony z kminkiem i  bez.  Sery podpuszczkowe zostan± zalane przygotowanymi zalewami,
które  uczestnicy warsztatów przygotuj± sami- zalewa z oleju t³oczonego na  zimno z zio³ami, pomidorami, czosnkiem,
cebulk±.  

Zadanei ma na  celu naukê wyrabiania serów w domowych warunkach. Projekt ma za zadanie  ukazaæ w jaki sposób
mo¿na samodzielnie przygotowaæ potrawy, by  zaoszczêdziæ, je¶æ zdrowo. podczas warsztatów propagowana jest idea 
"Wiem co jem, i wiem za ile jem". udzia³ w warsztatach i wspólna praca  ma na celu równie¿ integracjê mieszkañców.
Plakat zadania
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